M) EVENEMENT

La famille Capelle : Théo,
Jacqueline, leur fils Ludovic et
leur belle-fille Laurence n'ont
guére actuellement I'occasion
de chémer. C'est en effet la

tion du cidre avec le ramas-
sage des pommes provenant
des quelque 6 500 pommiers
qui sont situés & moins d'un
kilométre des chais et qui pro-
duisent environ 250 tonnes de
pommes. Théo Capelle issu
d'une famille d‘agriculteurs a
créé sa cidrerie en 1980 & Sot-
teville. La premiére distillation
aeu lieu en 1981 et en 1985, il
a créé son propre verger
comptant une quinzaine de va-
rigtés. Que de chemin par-
couru depuis.

Aujourd'hui, I'entreprise fa-
miliale produit 250 tonnes de
pommes par an dont une cin-
quantaine est vendue en Fs-
pagne. Sur les deux cents
tonnes restant, un tiers est
transformé en cidre bouché,
un autre tiers en Calvados, le
troisieéme tiers en apéritif et les
10% restant en jus de pomme
et liqueurs. Le cidre de chez
Théo Capelle est fabriqué
dans la tradition. Les pommes
ramassées, sont triges, lavées
puis pressées. Le mo(it est en-
suite mis dans d'immenses
cuves en inox , ol il y reste en-
viron trois mois. Le pur jus sera
ensuite mis en bouteilles pour
le cidre bouché ou en fit de
chéne pour y vieillir et devenir
du Calvados.

Le cidre et calvados de la
SARL Capelle ont été plusieurs

pommes ont eu lieu. lIs se

grande période de la fabrica- -

fois primés. Il y a quelques
jours encore a Granville, la
SARL recevait pour son cidre
la medaille d'argent décernée
par le Syndicat des cidres du
Gotentin et la chambre d'agri-
culture. :

B Ludovic prend
la reléeve

Approchant de la retraite,
Théo Capelle a laissé sa place
en 2007 & son fils pour tout ce
qui touche la production. Lu-

dovic a ainsi pris en charge le
verger, les récoltes, le pres-
sage, le-suivi des fermenta-
tions, la mise en bouteilles...
Bien qu'il ait été a bonne
école, il a souhaité suivre une
formation cidricole qu'il a ef-
fectué d'octobre 2007 2 juin
2008, « Cette formation a été
l'occasion de me rendre
dans le pays d'Auge, de voir
d'autres producteurs de
cidre, d'autres facons de
faire et ca m'a permis aussi
de garder des liens pour les

Que de chemin parcouru depuis 1 98(_) pour Théo...

années futures pour pouvoir

éventuellement échanger
par rapport aux tech-
niques. ».

Théo de son cété a gardé
tout ce qui concerne la fabri-
cation du Calvados et des
apéritifs, le pommeau bien siir
ainsi que ceux qu'il a créé le
« Presqu'ile », le « Cotenti-
noix », le « Bouguet de cerise »
ou encore le « Mélipom » ou le
« Floripom ». Et & cela s'ajou-
tent les liqueurs et griottes au
Calvados selon la recette de
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Avec Theéo Capelle, dégustez
un cidre de tradition

Avec |'automne débute la fabrication du cidre. Chez Théo Capelle,

_ les premiers ramassages et pressage c
poursuivent jusqu'au mois de décembre.

sa grand-meére De leur
cotés, Jacqueline et Laurenc
se chargent du magasin, de :
commercialisation et confec
tionnent les gelées et confi
tures.

Une belle entreprise familiale
dont le savoir faire se transme
de génération en génération. /
noter que la cidrerie est ou-
verte tous les jours a I'excep:
tion du dimanche. Vous
pourrez y visiter la cave et dé-
couvrir les qualités gustatives
de sa production artisanale.



